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Compostos fendlicos

e Adsorvente de metais
pesados

¢ Fonte de carvao activado

e Adsorvente de pentaclorofenol

e Adsorvente de tintas presentes em
efluentes téxteis

e Meio de cultivo
e Producao de xilo-oligossacaridos
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Goma

Hidrocoldide natural
(tronco da amendoeira)

[ ¥
Reduzir a absor¢ao de déleo
(Bouaziz et al., 2016)
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2, Enquadramento do trabalho desenvolvido no Projeto ValNuts

Armazenamento/ Transporte/ Distribuicdo/ Exportagao

Com casca Miolo com pele Miolo sem pele

Mais pereciveis

Maior suscetibilidade ao desenvolvimento de
ranco e bolores

Perda de qualidade
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2. Enquadramento do trabalho desenvolvido no Projeto ValNuts

Europa < Paises tropicais

Oscilagoes durante o
transporte
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Miolo
sem pele

Amostra comercial
Trés humidades relativas
25 °C
6 meses

V- 2. Enquadramento do trabalho desenvolvido no
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Europa < Paises tropicais

Oscilagoes durante o
transporte
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CONDICOES DO ENSAIO

]

Amostra Condigoes
Tempo
_ armazenamento
Mistura de armazenamento
variedades de Temperatura: 25 °C
P 01,2, 4e6
casca mole, sem HR: 60, 70 e 80%
, meses
pelicula
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2.1 Primeiro trabalho - Aspeto Visual
Tempo
0 dias 1 més 2 meses 4 meses 6 meses
é g 60% 70 % 80% 60% 70 % 80% 60% 70 % :_ _80; - -i 60% 70 % 80%
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Manchas brancas mais visiveis
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Letras minusculas — comparam tempos de armazenamento (HR fixa) (p<0.05).
Letras maiusculas — comparam os valores de humidades relativas (Tempo fixo) (p<0.05).




& R W SEMINARIO:
> O setor da

améndoa

j *\,(/(;l?a,. em Portugal

2. Enquadramento do trabalho desenvolvido no Projeto ValNuts

- Qualidade microbiolégica (log UFC/g)

Tempo (meses)

2.1 Primeiro trabalho

Parametro “

Diminuiram 5

0 1 2
Mesofilos 60% 3.83+0.42bA 3.14+0.28>A  2.82+0.392bA 1.92+0.24>*  2.02+0.55%A
aerdbios totais [0} 3.83+0.43¢%A 3.14+0.04bcA 2.90+0.320A 2.12+0.22*A  2.03+0.06%4
(30 °C) 80% 3.83+0.443A 3.27+0.193A 2.72+0.213A 3.29+1.38*A  2.02+0.55%A
60% 2.06+0.323A 1.70+0.012A 1.77+0.132A <1.73A <1.73A
Bolores 70% 2.06+0.33%A 1.80+0.17%A <1.73A <1.73A <1.73A
80% 2.06+0.34%A 1.76+0.10%4A 2.18+0.523A 5.45+0.05%8  4.49+0.49°8
60% <1.7 <1.7 <1.7
Malores valores
Leveduras 70% <1.7 <1.7 <1.7 ~aes .
80% <1.7 <1.7 <1.7 <1.7 <1.7

Qualidade microbiana satisfatoria até 6 meses a HR de 60 e 70%
Qualidade microbiana satisfatoria so até 2 meses a HR de 80%
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Duas variedades
Armazenamento durante 11 meses.
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0,3,6,9e 11 meses

Duas variedades
- QGuara
- Lauranne

Condicoes de armazenamento
- 25°CeHR=60e 70%
- 4°C
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2. Enquadramento do trabalho desenvolvido no
Projeto ValNuts

2.2 Segundo trabalho _ AtiVidade da a'gua
Condicoes de Tempo de armazenamento (meses)
Pariametro  Cultivar ~ Armazenamento
(T, HR) 0 3 6 9 11
Aw Guara 4°C 0,515£0,004>8  0,572+0,005 0,568+0,009*  0,440+0,003%C 0,509+0,006%B
25°C, 60% 0,51540,004°0  0,569+0,004°¢8  0,563+0,002  0,616£0,002**  0,548+0,005C
25°C,70% 0,515£0,004°F  0,557+0,003¢®  0,614£0,007%*  0,597+0,002°B 0,569+0,003°¢
Lauranne ~ 4°C 0,702+0,007**  0,598+0,007>¢ 0,649+0,001°8  0,534+0,0054°  0,53240,004¢P
25°C, 60% 0,702+0,007**  0,566+0,004°¢°  0,594+0,003¢C  0,609+0,001*>8  0,570+0,003>P
25°C,70% 0,702+0,007*B  0,712+0,005%* 0,682+0,003%¢  0,606+0,003F 0,630+0,003%P

Diferentes letras minusculas numa coluna indicam a existéncia de diferengas significativas entre amostras para um dado tempo
(p<0,05). Diferentes letras maitisculas numa linha indicam a existéncia de diferencgas significativas entre amostras para um dado

tempo (p<0,05).

A, entre 0,440 e 0,712

A, < 0,60: Produtos microbiologicamente estaveis

A, 0,60 a 0,85: Bolores xerofilos
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2.2 Segundo trabalho

- Indice de Perdxidos

2. Enquadramento do trabalho desenvolvido no
Projeto ValNuts

Condigdes de Tempo de armazenamento (meses)
Parametro Cultivar Armazenamento
(T, HR) —_ 0 3 6 S —
Peroxidos  Guara 4°C V434404728 T 94310770 0,9340,22¢ T 1,370,612C !
(mEg. Ox/kg dleo) 25°C, 60% V3400478 1 730508004 1892077¢¢ | 22610 85%¢ !
25°C,70% :4,34&0,47*"B 1/ 2920760 \;2210,43‘%0’0! 1,7010,41%:
Lauranne 4°C ;4,64i0,43"’"3/ 8,77+0,51204  R36+0,350C 1,59i0,44a’0i
25°C, 60% |4,64i0,43a’A| 7.540,84°04  5,65£0,01%4 5,683,374
25°C,70% | 464£043" | 428£036%"  2,85:0,83"" | 385+1,84%" |

Diferentes letras minusculas numa coluna indicam a existéncia de diferengas significativas entre amostras para um dado tempo

(p<0,05). Diferentes letras maitusculas numa linha indicam a existéncia de diferengas significativas entre tempos para uma dada

amostra (p<0,05).
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2.2 Segundo trabalho

- Analise por Espectrofotometria no Ultravioleta

K,¢s — trienos conjugados e produtos secundarios da oxida¢ao (compostos carbonilo)

Guara Lauranne
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N Q :
2.2 Segundo trabalho - BOIOreS e LEVEduraS
Condicoes de Tempo de armazenamento (1neses)
armazenamento 0 3 6 9 11
Bolores e G4°C | 3.42+0.04 2Al 3 901(,07 AB 2,91+0,19 ¢B 3,38+0,16 24 :_Sﬁlﬁri:{}._iﬁ AR |
leveduras G60%HR | 3.42=0.04 “-A: 2,90+0,07 be-A 3,10:0,18 beA 2,93+0,07 24 3.00=038®F
(log UFC/g) G70%HR 1 3.42=0.04 “-AI 3,52 +0,06 >4 3.2340,0] b= 3.00+0,1124 3,170 .35 A
I
[
L4°C I 3.29+0.09 b=-“=| 2,8940,05 oA 3.40+£040 @A 305403924 2.97+0.33 "E"‘
L60%HR I 3.2940.09 ™4, 2 T3aNs3 o 3.85+0,17 A '_ 2.06+0,39 b _! :_29930:58_"—5
L70%HR I 3.29+0.09 ™Y 5,190,164 3.64+0,09 *-BC 3.20=0.22 ¢ 3.99+0.17 “-E’-.

Letras minisculas por coluna indicam diferencas significativas (p<0.05) entre condi¢des de armazenamento. Letras
maiusculas por linha indicam diferencas significativas (p<0.035) entre tempos de armazenamento

Em relagao ao tempo de armazenamento, na maioria das situagoes,
nao se observaram diferencas significativas entre o tempo inicial e
apos 11 meses.

Excecoes!
Na maioria das situagoes, qualidade microbiolégica satisfatoria!
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3. Principais conclusdes do Primeiro Trabalho

» Uma humidade relativa de 80% no transporte de miolo de améndoa
despelado ou no seu armazenamento, pode acarretar defeitos visuais, e
podera favorecer o crescimento de fungos e a producao de micotoxinas;

» Uma qualidade microbiana satisfatoria sé foi obtida quando o miolo de
améndoa foi armazenado a 60 e 70% de humidade relativa;

> E assim recomenddvel manter o miolo de améndoa despelado a humidades
relativas inferiores a 80% no transporte maritimo e armazenamento longo em
paises tropicais.
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3. Principais conclusdes do Segundo Trabalho

>

>

A cultivar tem um papel importante na garantia da qualidade do produto ao
longo do armazenamento.

Importancia de consciencializar os produtores para procederem a uma
correta secagem do fruto apds a sua colheita e antes do seu armazenamento.

A condicao de armazenamento a 4 °C foi a que forneceu melhores resultados
em termos de diminuir a ocorréncia de oxidacdes a nivel lipidico.

O armazenamento de miolo de améndoa a temperaturas ambientais
elevadas, em torno dos 25 °C, e humidades relativas entre os 60 e 70%,
podera acarretar perda da qualidade, principalmente apdés 6 meses de
armazenamento.

As condicdes aplicadas nao acarretam um crescimento microbiano
significativo.
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