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* A avela produzida em Portugal nao é suficiente

para satisfazer a procura.
FAO. 2019. Agricultural Production. Crops Primary - Hazelnut. Food and Agriculture Organization of the United Nations
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I'| Qualidade

* Qualidade € uma combinacao de caracteristicas, atributos e propriedades que
levam a satisfacao do consumidor.

Prop. 1 P 2% !’ :
Sensoriais ; ‘ ‘

Valor
utricional

Defeitos

Prop.
funcionais

Prop.
bioativas

Prop.
mecanicas
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- 1 | Alteracdes climaticas

{ Temperatura global

l Disponibilidade de agua

+|  Impactos na agricultura

* Varios estudos demonstraram que as alteracoes climaticas
influenciam o cultivo da avela.

(Crepinsek et al., 2012; Ustaoglu, 2012; Ustaoglu and Karaca, 2014)
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* Varios compostos aplicados em pré-colheita demonstraram ser uma boa
estratégia de mitigacao face ao stresse estival

Caulino Bioestimulante

v" Mineral de argila quimicamente v" Bioestimulante natural & base de
inerte algas (Ascophyllum nodosum)

v" Tem sido usado para mitigar efeitos v Estudos demonstraram gue o uso
do stress estival, hidrico e salino de bioestimulantes aumenta a
(macieiras, pistachio, tomate, tolerancia a seca através do
videira, oliveira, aveleiras) aumento de mecanismos

defensivos antioxidantes
(Glenn, 2009;Azizi, Hokmabadi, Piri, e Rabie, 2013;
Boari, Cucci, Donadio, Schiattone, & Cantore, 2014;
Brillante et al., 2016; Brito et al., 2018, Cabo et al., (Elansary et al., 2017; Petrozza et al., 2014)

2019)
p IT Simposio Nacional
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- Il | Objetivo

* Avaliar o efeito do caulino e de um bioestimulante a base
de Ascophyllum nodosum na producao e qualidade da

avela

Propriedades Biométricas
v' Massa

Analise Sensorial
v Aparéncia

¥ Espessura v Gosto
Y largura Y Textura
Y Volume

v Rendimento (Adaptados de Donno et al., 2013)

(Adaptados dos descritores UPOV para avela)
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i_ lll| Metodologia

@ Ensalo DE cAMPO

v" Pomar instalado em Moimenta da Beira, Viseu
v 2016 e 2017
v Compasso4x5m

v’ Cultivar: Grada de Viseu
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@ PARAMETROS BIOMETRICOS E ANALISE SENSORIAL

j*‘ s “‘*% £ ¥ Painel de provadores da UTAD
ol Yl i PSR ‘/ _
¥ *}» . 35.A50f;\nos N
Lok Com experiéncia em analise
% sensorial

% Avalingho organolética de avells
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Comprimento Espessura
(mm) (mm)

Controlo 2,83+0,50a 19,68+ 1,39a 20,16+1,19a 17,65+x1,17a 3,34+0,76 0,98 + 0,05

2016 | Caulino 3,43+0,47b  20,76+120b 21,77+1,18b 18,92+1,14b 3,86+0,62 | 0,95+0,04

Bioestimulante 2,78 +0,47 a 19,35+1,32a 19,65+x1,63a 17,52+1,17a 3,66+0,80 0,99 + 0,06

Ano Tratamento Massa (g) Largura (mm) Volume (mL) IR

[ P R - *=x ] T R ] | ns. n.s.
Controlo 2,62+0,32a 18,84+ 1,02a 19,81+1,19a 17,31+1,18a 2,70£0,54a 0,95+0,04
2017 0,96 + 0,05
0,94 +£0,04

I P 1 n.s.

—ro vaY, ITs. % Ts. ms: o n.s.

AxT n.s. n.s. * n.s. n.s. n.s.
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Comprimento

Espessura

Ano Tratamento Massa (g) (mm) Largura (mm) (mm) Volume (mL) IR
Controlo 1,12+ 0,25 a 14,16 +1,13a 12,94+1,67a 10,95+1,67a 1,36+x0,42 1,11.+0,16
2016 | Caulino 1,42+0,23b  1529+0,95b 14,47+1,61b 12,38+1,29b 1,64+0,34 | 1,07+0,12
Bioestimulante 1,120,211 a 14,35+1,06a 12,98+1,32a 11,29+101a 1,28+0,36 1,11 +£0,11
I P T = TR ] n.s. n.s.
"~ Controlo T,08£0,1/a 13,6/ *0,81a 13,24+1,40a 11,39*1,15 1,16+¥0,37a 1,04+0,14
2017 Caulino 1,37+£0,20 b 14,57+0,90b 14,20+1,14b 12,60+£0,84 1,60+0,50b | 1,03 0,11
ioestimulante” 1,14+0,22a 14, : : : : : : , 1,13+0,13
I P | ns. h‘ﬁ n.s.
—To ) e .S, " ! n.s. : .S, ! n.s.
Tratamento (T) o n.s *xx n.s Xoxx n.s.
AxT n.s. n.s n.s n.s n.s n.s.
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Rendimento = Massa miolo X 100

50.0 Massa fruto
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@ ANALISE SENSORIAL
Cor
Forca ao mastigarRugosidade do tegumento
2016 Dureza >:00 Integridade do tegumento
Adstringéncia Aroma a Avela
\ 4
Amargo Aroma a Madeira

<

- Acido 0.00 Aroma a Pdo
S6 houve z
diferencas ~
Slgmﬁcahvas Doce o Aroma a Caramelo
no gosto \
amargo w®= Controlc
(Controlo + Flavor a Oleo Aroma a Fumo )
Caulino
amargo)
Flavor a Ranco Flavor a Avela Bloestimulante
. Flavor aCaramelo  Flavor a Madeira II Simpésio Nacional
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* IV | Resultados e Discussao

. Cor .
Forca ao mastigdtugosidade do tegumento

"~ @ ANALISE SENSORIAL
Dureza 5.00 Integridade do tegumento
2017
Adstringéncia Aroma a Avela
/ — ﬁ ol
3.00
Amargo Aroma a Madeira
Acido 1.00 Aroma a P3o
Doce \ Aroma a Caramelo
N
Flavor a Oleo Aroma a Fumo
Nao ha Flavor a Ranco Flavor a Avela
.dlfc.ar.eng.as Flavor a Caramelo Flavor a Madeira
significativas Flavor a Pao
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V | Conclusao

* Para além de atenuar os efeitos do stresse estival, os compostos,
em especial o Caulino influenciaram positivamente a qualidade da
avela, sem afetar os atributos organoléticos.
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